
 

 

October 16, 2014 

To whom it may concern, 

Inspection conducted at 9308 W Capitol Dr. on 4‐11‐14 

1. Replace the kitchen exhaust hood as horizontal filters are not approved and the exhaust hood is too small for 
the equipment. 

2. When the exhaust hood is replaced it will trigger the installation of steel studs, cement board and glued on 
stainless steel behind the new exhaust hood. 

3. It will also cause the exhaust duct to be replaced along with the exhaust fans. 
4. They will need to provide tempered make‐up air. 
5. Replace all the vinyl ceiling tiles with vinyl coated gypsum ceiling tiles in the kitchen. 
6. Remove the gas hot holding unit as it needs to be under the exhaust hood and it is not. 
7. Provide an additional hand sink on the west end of the kitchen. 
8. If this would become a busy restaurant they would be required to install a dish machine with a clean end drain 

board along with possibly installing an exhaust hood for the dish machine.  That would depend on which type 
of dish machine they may need. 

9. Remove all wood from the floor along with particle board shelving use only stainless steel wire rack shelves in 
the bar. 

10. Remove the plastic drawer unit from the bar also as it’s not approved either. 
11. The walk‐in is for beverages only, not to be used for food. 
12. Re‐secure the FRP in the walk‐in to the walls. 
13. Remove the home style refrigerator from the premise, not approved. 
14. Remove all unnecessary items from the basement. 
15. Provide FRP to the wall behind the bag in the box soda.  
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